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LE CHÂTEAU DU CLOS DE VOUGEOT OBTIENT  
SA DEUXIÈME ÉTOILE AU GUIDE VERT MICHELIN

Le Château du Clos de Vougeot a reçu ce vendredi 4 avril 2025 sa deuxième Étoile au Guide Vert 
Michelin, confirmant ainsi son statut de site d’exception au cœur du vignoble bourguignon. Une 
reconnaissance prestigieuse, qui vient couronner les efforts de valorisation du site et marque 
symboliquement le lancement de la nouvelle saison touristique.

Après une première Étoile obtenue en 2022, qui qualifiait le site comme « valant la visite », cette nouvelle 
distinction le fait entrer dans la catégorie des lieux qui « méritent un détour ». La remise officielle de l’Étoile 
s’est déroulée en présence de Philippe Orain, directeur du Guide Vert Michelin.

Cette distinction repose sur neuf critères d’évaluation exigeants : la première impression, la notoriété du site, 
la richesse patrimoniale, l’importance de la thématique historique et artistique, l’esthétisme, l’authenticité, 
le charme et l’harmonie. Deux critères supplémentaires - cités comme les deux plus importants - ont été 
particulièrement soulignés : la qualité de l’accueil et la richesse de la médiation culturelle, que Philippe Orain a 
qualifiée de « véritable montée en puissance, portée par des équipes motivées et dynamiques ».

Riche de près de mille ans d’histoire, le Château du Clos de Vougeot poursuit sa mission de transmission 
du patrimoine cistercien et viticole avec passion. Cette seconde Étoile vient récompenser une démarche de 
valorisation continue, ancrée dans l’authenticité et le partage culturel et historique.

« C’est une distinction qui récompense toutes nos équipes et, en premier lieu, 
celle qui est dédiée à toutes nos activités de tourisme et d’œnotourisme. » 

Richard FUSSNER,  
Directeur du Château du Clos de Vougeot

De gauche à droite : Jean-François CURIE, Grand Maître de la Confrérie des Chevaliers du Tastevin,  
Richard FUSSNER, Directeur du Château du Clos de Vougeot, Philippe ORAIN, Directeur 

international des guides de voyage MICHELIN & Arnaud ORSEL, Intendant général de la Confrérie.
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UNE DISTINCTION QUI ANNONCE LA PROGRAMMATION DE LA SAISON

C’est une riche programmation qui s’annonce entre avril et octobre au Château du Clos de Vougeot. Le 
château accueillera ses visiteurs autour d’événements culturels qui célèbrent notamment à la grande cuisine, 
avec une exposition rendant hommage au célèbre gastronome Jean Anthelme Brillat-Savarin, ou encore des 
rendez-vous historiques et musicaux.

EXPOSITION « BRILLAT-SAVARIN OU LA NAISSANCE DE LA GASTRONOMIE »
D’avril 2025 à avril 2026
À l’occasion du bicentenaire de la publication de la Physiologie du Goût et de la disparition 
de son auteur Jean Anthelme Brillat-Savarin (1755-1826), le Château du Clos de Vougeot 
proposera à ses visiteurs, à partir d’avril 2025, l’exposition « Brillat-Savarin ou la naissance 
de la Gastronomie ». À travers une exposition déclinée en une quinzaine de panneaux, des 
mises en situation d’objets d’époques, de manuscrits, le visiteur découvrira l’histoire du célèbre 
gastronome depuis sa naissance dans l’Ain, son passage à Dijon et son rôle en tant que Député 
et Magistrat, ses écrits et fameux aphorismes et bien sûr, au-delà du célèbre fromage, l’héritage 
que nous laisse 200 ans plus tard ce gastronome transcendant.
Exposition intégrée dans le parcours de visite libre et de visite guidée.

« LA TABLE DE LÉONCE AU PAYS DE BRILLAT-SAVARIN »  
Ouverte du jeudi au dimanche entre avril et octobre 

Spécialement pensé par Alexandra Bouvret, Chef des Cuisines du Château du Clos 
de Vougeot, le menu de La Table de Léonce s’inspirera, pour la saison, des recettes 
de la Physiologie du Goût. Les accords mets et vins permettront de découvrir la 
Bourgogne sous ses meilleurs Climats !

À l’occasion du week-end de Pâques, 4 créneaux de visite guidée seront proposés, répartis sur le dimanche et le 
lundi. Pensée comme une véritable expérience immersive, cette visite « sensorielle » invitera les participants à 
redécouvrir les lieux à travers l’odorat et le goût.
Chaque espace traversé sera associé à un arôme spécifique, en lien avec son atmosphère ou sa fonction. Grâce à 
des coffrets d’arômes spécialement ouverts pour l’occasion, les visiteurs seront invités à participer activement tout 
au long du parcours, en devinant, en comparant et en s’initiant. Une touche chocolatée, spécialement élaborée par 
les cuisines du château, viendra couronner cette expérience de visite.
 
DÉTAILS ET RÉSERVATIONS SUR : www.closdevougeot.fr

PÂQUES AU CHÂTEAU
Dimanche 20 avril 2025
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https://www.closdevougeot.fr/fr/


C’est un festival qui fera la part belle au piano avec la venue de Yuja Wang, Jean-Yves 
Thibaudet et Sunwook Kim. Trois illustres artistes qui se réjouissent de cette escale 
bourguignonne dans leur tournée estivale.
Cette année, le festival mettra à l’honneur deux jeunes talents : la mezzo-soprano 
Marlen Bieber et la flûtiste Martha Chan. Elles ouvriront le festival lors du concert du 
dimanche 22 juin aux côtés de l’Orchestre Dijon Bourgogne.
Le quatuor Hagen jouera quant à lui à l’abbaye de Saint-Vivant, puis au Château du Clos 
de Vougeot, avec Gautier Capuçon et Jean-Yves Thibaudet.
Le concert de gala réunira Jean-Yves Thibaudet et l’orchestre des Climats de 
Bourgogne, dirigé par Fabien Gabel, pour une clôture en apothéose au château. 

PROGRAMMATION ET RÉSERVATIONS :  
https://www.musiqueetvin-closvougeot.com/le-festival/

FESTIVAL MUSIQUE & VIN AU CLOS VOUGEOT 
Du 22 au 29 juin 2025

INFORMATIONS ET RÉSERVATIONS : 
https://www.billetweb.fr/nocturnes-au-chateau-du-clos-de-vougeot

Dès la tombée de la nuit, le Château du Clos de Vougeot ouvrira ses portes pour 
une visite guidée immersive et sensorielle, au cœur de l’histoire bourguignonne. Dans 
une atmosphère tamisée, les visiteurs seront invités à découvrir ou redécouvrir ce 
lieu emblématique du vignoble, à travers un parcours enrichi de récits captivants. 
Tout au long de la déambulation, un quiz ludique sera proposé aux visiteurs, qui 
pourront également récupérer un sac de goodies en boutique à la fin de leur parcours. 
Pour prolonger l’expérience, une parenthèse gourmande sera proposée en fin 
de visite : œufs en meurette, île flottante, verre de vin pour les adultes et jus 
de Chardonnay pour les enfants, concoctés par la brigade culinaire du Château.  

LA NUIT DES MONUMENTS 
Jeudi 1er et vendredi 2 mai 2025

TARIFS :  
Adulte : 17 €
Jeune (8 à 17 ans) : 12 €
Enfant de moins de 8 ans : gratuit 
Visite et dégustation : 35 €
Visite et dégustation jeune : 19 €

CRÉNEAUX PROPOSÉS :  
de 19h00 à 19h30 / de 19h45 à 20h15 / 20h30 à 21h00 / de 21h15 à 21h45 et de 22h00 à 22h30.   
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ET TOUTE L’ANNÉE AU CHÂTEAU :

Pour rappel, le Château du Clos de Vougeot est ouvert tous les jours de 9h30 à 18h00 (sauf le samedi, 
fermeture à 17h00) et propose des visites libres et des visites guidées, ainsi que l’Expérience Sensorielle Cœur 
de Climats pour celles et ceux souhaitant découvrir certaines appellations de Bourgogne récompensées par notre 
label de sélection : le Tastevinage.

https://www.musiqueetvin-closvougeot.com/
https://www.billetweb.fr/nocturnes-au-chateau-du-clos-de-vougeot


CONTACT VISITES : 

Service des guides 
CHÂTEAU DU CLOS DE VOUGEOT - Rue de la Montagne - 21640 VOUGEOT 

visites@closdevougeot.info 
Tél : 03 80 61 86 09

 
- 
 

CONTACT PRESSE : 
 

Alicia PRENOT - Responsable communication
alicia.prenot@closdevougeot.info  

 Tél : 03 80 61 07 12

Le Château du Clos de Vougeot est un lieu unique, théâtre de plus de 900 ans d’histoire, indéfectiblement 
lié à l’histoire de la Bourgogne et de la France et à leur culture. Il incarne l’art de vivre à la française, 
en particulier par ses liens avec la gastronomie et la viticulture. Près de 60 000 visiteurs viennent 
chaque année découvrir ce lieu emblématique de la région, classé Monument Historique en 1948. 
Avec plus de 1500 réceptions organisées dans ce lieu prestigieux, 20000 couverts y sont servis chaque année, au 
cours d’une soixantaine de dîners d’exception, regroupant de 100 à 500 convives venus du monde entier. Chapitres 
du Tastevin, dîners de charité, réceptions de mariage ou conventions : chaque réception est organisée avec le même 
savoir-faire.
Le Chef des Cuisines, Alexandra Bouvret, tient les fourneaux, épaulée par une brigade qui compte une quinzaine 
de collaborateurs. Le Château bénéficie d’un rayonnement international : celui de la Confrérie des Chevaliers du 
Tastevin, qui compte aujourd’hui 12 000 membres à travers le monde. 

À PROPOS DU CHÂTEAU DU CLOS DE VOUGEOT

WWW.CLOSDEVOUGEOT.FR
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À PROPOS DE MICHELIN ÉDITIONS

MICHELIN Éditions est un acteur incontournable dans l’univers du tourisme. Leader sur le marché de la cartographie 
et des guides touristiques en France, MICHELIN Éditions propose plus de 1000 références dans 90 pays. Avec le Guide 
Michelin Voyage & Cultures, les cartes routières et touristiques ou encore les atlas, MICHELIN Éditions offre une sélection 
d’ouvrages exigeante et reconnue qui met l’accent sur le patrimoine naturel, culturel et gastronomique de chaque 
destination, pour inspirer et faciliter les déplacements des voyageurs. Également éditeur et distributeur de l’emblématique 
Guide MICHELIN, MICHELIN Éditions partage l’ambition du groupe Michelin d’améliorer de façon durable la vie de ses 
clients en mouvement et de leur recommander des expériences uniques au cours de leurs voyages et déplacements. 

mailto:alicia.prenot@closdevougeot.info
mailto:visites@closdevougeot.info
https://www.closdevougeot.fr/fr/



